Gron artsoppa med kokos

2 dl torkade grona artor

12 dl vatten

1 msk smor

1 tsk hing

¥4 tsk svartpeppar

4 msk kokoskram

2 tsk havssalt

3 msk finhackad farsk persilja
2 msk citron juice

1. Koka upp vatten och artor. Lagg lock pa kastrullen och lat koka pa medellag varme i drygt
1 timme. Tillsatt kokoskramen och vispa soppan slat. Anvand garna en stavmixer.

2. Varm smor i en liten kastrull och nar den &r varm tillsatt hing och svartpeppar. Héll snabbt
kryddblandningen i soppan. Blanda i salt och citronjuice. Tillsatt persiljan strax innan du
serverar.



